GOZ DLA BIZNESU

Gospodarka o obiegu zamknietym
w gastronomii, hotelarstwie
| ustugach

Odpowiedzialnosc
w dobrym stylu.

hm____f’f —
2dni 16 godzin audyt rekomendacje
szkolenia online cyrkularny

Zakupy = Odpady * Procesy * Koszty




GOSPODARKA OBIEGU ZAMKNIETEGO
W BRANZY HoReCa

Smaczne
rozwiazania .
dla przysziosci:

-

Praktyczna wiedza, ktora pomaga
ograniczyc¢ odpady, obnizyc koszty
| dziata€ bardziej odpowiedzialnie.

NAJWAZNIEJSZE KORZYSCI

Oszczednosci Mniej odpadow Restatiacie
é Mniejsze zuZycie sUrowcow, 6 Praktyczne sposoby
niZsze Koszty operacyjne. na redukcje | ponowne o

wykorzystanie,

Hotele
= Zgodnosc z regulacjami 0Co Wieksze zaufanie gosci Catering
~“(®  Przygotowanie do nowych LN  Odpowiedzialne dzialania
wymagan (m.in. PPWR) to silniejsza marka Obiekty turystyczne
| rosngcych oczekiwan rynku. i lojalni klienci.
Bary i kluby
. : Z L mE Inne firmy z branzy HoReCa
C:P Lepsze zarzadzanie P Wzrost konkurencyjnosci ' y =
Optymalizacja procesow 0 I] [I Nowe mozliwosci biznesowe
w kuchni, magazynie | dostep do finansowania.

i w catym obiekcie.

DLACZEGO WARTO?

GOZ w HoReCa to realny wptyw

na srodowisko, nowoczesne zarzadzanie

i wymierne korzysci dla Twojego obiektu,

To inwestycja, ktéra sie optaca — dzi$ i w przysztosci.



GOZ W BRANZY HoReCa

Program #*®
szkolenia

Praktyczna wiedza. Realne rozwigzania.
Konkretny efekt w Twoim biznesie.

Dzien 1

PODSTAWY | REGULACJE

GOZ w praktyce HoReCa
- kluczowe pojecia
| Znaczenie dia branzy

Aktualne regulacje UE

| krajowe wymagania
(m.in. PPWR, SUP, odpady
opakowaniowe)

Obowiazki przedsieboircow
| nadchodzace zmiany

Dobre praktyki i przyktady
z rynku hotelarsko-
gastronomicznego

Identyfikacja obszarow
do poprawy w Twoim obiekcie

Warsztat: mapa procesow
i strumieni odpadow

Podsumowanie dnia
| sesja pytan

Dzien 2

ROZWIAZANIA W PRAKTYCE

Dzien 3
WDRAZANIE | ROZWOJ

Informacje
0 szkoleniu

Ograniczanie marnowania Jak wdroiyc GOZ

Zywnosci - strategie w codziennej dzialalnosci Czas trwania

| narzedzia - plan dziatania 22 3 dni (24 godziny)
Gospodarka odpadami Komunikacja zmian

Forma

L

w kuchni, sali | zapleczu z zespotem i gosémi _
zdalna na zywo

. A lub stacjonarna
Buwowanie wizerunku

odpowiedzialne] marki

Zrownowazone zakupy

| wspdlpraca z dostawcami
Dla kogo

wiasciciele, menedzerowie
| pracownicy obiektow
HoReCa

Zrodta finansowania
| dostepne programy
wsparcia

Opakowania, alternatywy
| ponowne wykorzystanie

Efektywnosé energetyczna

' A = :.' o . .
i wodna w obiekeie Wskazniki i mierzenie

efektow (ESG w praktyce)

Certyfikat
Zaswiadczenie

_ _ . 0 ukonczeniu szkolenia
Reozwiazania technologiczne
Z polskich | zagranicznych

; Eksperci
obiektow

praktycy z doswiadczeniem
w branzy | doradztwie

Warsztat: opracowanie
wlasnych rozwigzan

dla Twojego biznesu Twoéj plan wdrozenia

- praca warsztatowa

Srodowiskowym

FPodsumowanie dnia
| konsultacje z ekspertem

Podsumowanie szkolenia
| certyfikaty

Efekt szkolenia

Konkretny plan wdrozenia rozwiazan GOZ
w Twoim obiekcie

Oszczednosci i bardziej efektywne procesy

Lepszy wizerunek | przewaga konkurencyjna



	1
	2
	3

